Tvarohové rezy ,Himaldje"

Ingredience:
prvni tésto:
2 hrnky hladké

mouky

1 hrnek cukru

1 hrnek mléka

1/2 hrnku  oleje

1 sacek prdsek do
peliva

2 lzice kakaa

2 ks celd vejce

citronovd kira

druhé tésto:

500 g tvarohu

1 hrnek cukru

1/2 hrnku  mléka

1 sdéek vanilkového
cukru

2 ks celd vejce

1ks Vanilkovy
pudink

Postup:

1. Pripravime prvni tésto; vajicka vyslehdme s cukrem do pény, postupné priddme olej,
pak i ostatni ingredience

2. Pripravime druhé tésto; vajicka vyslehdme s cukrem, priddme ostatni ingredience,
véetné pudinku, ktery se ddvd sypky, ne uvareny. Na tfukem vymastény plech nalijeme
nejprve 1/2 prvniho tésta, na néj nalijeme IZici, pomalu druhé, tvarohové tésto, hakonec
na plech nalijeme zbytek prvniho tésta. PeCeme v troubé vyhrdté na 175-180 °C tak 35-
40 minut.




